
Sommergerichte für die heiße Jahreszeit  
 

Als Aperitif empfehlen wir 
 Glas Weizenbier mit Grapefruit und Sekt 

5,50 € 
~~~~

 „Lillet Cherie“  
Thomas Henry Cherry Blossom Tonic mit Lillet Blanc 

5,50 € 

___________________________________________________ 
 

Vorspeisen & Suppe 
 

Fruchtige Tomaten-Orangencremesuppe 
 mit Parmesanschaum A,G,I,J 

7,80 € 
 

~~~~ 
 

Vitello tonnato 
Kalbsfleischscheiben auf einer Thunfisch mit Kapernbeeren 

und Ruccola 
14,50 € 

 
~~~~ 

Burrata Käse mit Carpaccio von alten Tomatensorten   
vom Hof Pues Tillkamp, mit Kritharaki-NudelnA,,G,L 

14,50 € 
 

~~~~ 
Knackige Sommersalate mit Himbeer-Balsamicodressing 

und frischen Früchten garniert 
Kräuterdip und BaguetteA,B,G,J 

 
wahlweise 

mit Garnelenspieß    19,50 € 
mit gegrilltem Hähnchenbrustfilet 18,50 € 
mit Fetakäse und Oliven  15,50 € 

 

 
 
 
 
 
 
 



Vegetarisch und Fisch  
 

Vegetarischer Burger mit roten Linsen und Gemüse 
im krossen Burgerbrötchen mit Wildkräutersalaten, 

 Knusprigen Zwiebeln und hausgemachter Burgersauce 
 Amaizing Fries  E, I, K, F 

18,50 € 
~~~~ 

Gebratenes Matjesfilet mit grünen Bohnen 
und SalzkartoffelnA,D,G 

18,50 € 
~~~~ 

Doppelmatjesfilet mit Hausfrauensauce 
Bratkartoffeln und einem Salatteller D,G,I,J 

18,50 € 
~~~~ 

Wolfsbarschfilet auf der Haut gebraten mit Limettenschaum 
und Couscous-Tabouleh A,G,I,J 

24,50 € 

 
Grillgerichte mit Fleisch  

 
Saftiges Entrecôte Steak (250 gr.) mit Kräuterbutter 

serviert mit Rosmarinkartoffeln und BohnengemüseG,I 

32,50 € 
~~~~ 

Mediterran gefüllte Keule  
vom Buddendiek´s Landhähnchen  

auf Gnocchi mit Grillgemüse A,G,I 

22,50 € 
~~~~ 

Knusprige Spare Ribs mit Kräuterdip 
serviert mit Kartoffelspalten 

und einem Salatteller G,I,J 

19,50 € 
 

Dessertempfehlung 
 

Joghurt-Minz Semifreddo 
mit Mango-Pannacotta und frischen Beeren C,G, 

9,50 €  
~ 

Creme brûleé mit frischen Früchten ausgarniert C,G 

8,50 € 
~ 

Dessertteller mit Mousse au chocolat und Schokoladentarte C,G,A 

8,50 € 

 


